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Nr. 617 din 15.09.2021

SPECIFICATII TEHNICE

1. Obiectul contractului
Obiectul contractului il reprezinta achizitia de Servicii de catering pentru

participanti la cursuri de formare profesionald prevazute a se desfasura pe raza

judetelor regiunii Nord- Est pe raza orasului Botosani, Judetul Botosani.

2. Valoarea estimata a achizitiei
Valoarea estimata a achizitiei este de 50.400 fara TVA (respectiv 52.920 inclusiv

TVA), conform defalcarii din tabelul de mai jos:

Nr. Denumire serviciu Nr. Nr. Pretul estimat TOTAL
crt. persoane | portii (lei fara TVA) (lei fara TVA)
1 Servicii de catering 56 45 20,00 50.400

Nr. maxim de portii estimat este: 56 persoane x 45 portii = 2520 portii.

3. Durata contractului
Derularea contractului va incepe odata cu semnarea acestuia de catre parti si va

inceta sa produca efecte la finalizarea proiectului ,FACT - Formarea angajatilor prin

Consiliere si Training”, dar nu mai tarziu de 29.03.2023.
Se estimeaza durata acestui contract de prestari servicii la 18 luni, cu posibilitatea

prelungirii prin act aditional in cazul in care se va prelungi perioada de implementare a

proiectului mentionat.
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4. Procedura de achizitie
In baza Ordinului M.F.E. nr. 1.284 din 8 august 2016 privind aprobarea Procedurii

competitive aplicabile solicitantilor/ beneficiarilor privati pentru atribuirea contractelor
de furnizare, servicii sau lucrdri finantate din fonduri europene s-a optat pentru
procedura competitiva.

in vederea respectarii principiilor economicitatii, eficientei si eficacitatii,
solicitantul va alege oferta cu cele mai multe avantaje pentru realizarea scopului
proiectului. Avantajele tehnice si financiare care motiveaza alegerea se vor raporta
exclusiv la informatiile prezentate in oferta/raspunsurile la clarificarile solicitate.

In cazul in care ofertantul castigator refuza s semneze contractul, achizitorul poate
opta pentru incheierea contractului cu ofertantul clasat pe locul al doilea, in conditiile in
care oferta acestuia este admisibila sau poate opta pentru reluarea procedurii de atribuire

a contractului.

Se vor accepta oferte alternative care vor indeplini obiectul contractului cu

respectarea cerintelor minime specificate.

5. Specificatii minime
Sectiunile urmatoare definesc specificatiile tehnice care sunt minim obligatorii:
Serviciile de catering care urmeaza a fi prestate constau in pregatirea, transportul,
manipularea si servirea produselor alimentare si de alimentatie publica intr-un mod igienic,
cu respectarea tuturor normelor sanitare si sanitar-veterinare in vigoare, precum si

asigurarea curateniei si debarasarii de la locul servirii.

Serviciile de catering vor cuprinde masa de prdnz si pauza de cafea.

A. Masa de pranz - Detalierea produselor pentru serviciile de catering:
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Oferta tehnica va contine minimum 5 variante de meniu cu carne si 5 variante de

meniu de post.

Se va asigura un fel principal de mancare valabile pentru o persoana, astfel:
+ Felul principal (de post sau de frupt):
v' mancare scazuta, garnitura (cartof, orez, etc.), minim 200 gr./ persoana;
v' preparat pe baza de carne procesata si fara os (pui/ vita/ porc, etc.) sau
echivalent pentru post, minim 150 gr./ persoana
v salata de sezon, minim 100 gr./ persoana;
4+ desert (de post sau de frupt):
v prajitura de casa, tarte, fructe proaspete sau compoturi, minim 150 gr./
persoana;
+ paine feliata sau chifle, minim 220 gr./ persoana;
< apa plata/ apa minerala/ suc imbuteliate, minimum 500 ml/ persoana.
- accesorii servire pahare, farfurii, tacamuri, etc. (de unica folosintd), servetele,
fete de masa.
! Nu se vor servi bauturi alcoolice.

B. Pauza de cafea.
Pentru coffee break trebuie sa se asigure:
- cafea filtru, patiserie dulce si sarata, apa minerala/ plata, suc, ceai, zahar, lapte,
bauturi carbogazoase;
- accesorii servire pahare, farfurii, tacamuri, etc. (de unica folosinta), servetele,
fete de masa.
Se vor asigura o pauzd de cafea /zi.
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Perioada de furnizare a serviciilor va fi stabilita in functie de perioada de curs,

programa si de modul de desfasurare a cursului. Cursantii vor fi grupati in grupe de
aproximativ 28 persoane/ curs. Durata unui curs este de aproximativ 45 zile calendaristice.

Cursurile se vor desfasura in zona eligibila a proiectului, respectiv in Regiunea Nord-
Est (pe raza judetelor Botosani, Suceava, lasi, Vaslui, Neamt, Bacau). Locatia de
desfasurare a cursurilor este pe raza orasului Botosani, judetul Botosani.

Locatia finala va fi comunicata ofertantului cu 5 zile inainte de desfasurarea
cursurilor.

Mentionam de asemenea ca achizitorul trebuie sa aiba disponibilitatea livrarii
meniurilor la pranz, dupa amiaza, dar si in zilele de sambéta si duminica. In cazul aparitiei
unor modificari de livrare si/ sau al locatiilor, achizitorul va anunta prestatorul cu minim
24 de ore inainte de livrare.

Numarul de persoane pentru care se va livra catering-ul va fi anuntat cu cel putin 4
ore inainte de termenul stabilitd pentru livrare. In cazul in care, din motive obiective,
achizitorul nu poate asigura participarea numarului de persoane stabilit, prestatorul va
fi de acord cu o diminuare valorica proportionala a contractului.

Prestatorul va organiza activitatea de catering care urmeaza a fi desfasurata cu
personal calificat.

Prestatorul se obligd sa asigure transportul gratuit pana la destinatia finala

mentionata de achizitor cu mijloace de transport autorizate.

Vor fi acceptate oferte alternative care vor propune eliminarea componentei de
transport al alimentelor si produselor de alimentatie publica din serviciile de catering care
fac obiectul contractului. Ofertele alternative trebuie sa respecte cerintele minime din

prezenta documentatie.
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Prestatorul se obligd sa asigure serviciul de catering la locatia specificatd in

urmatoarele conditii:

e ofertantul va stabili de comun acord cu achizitorul, inainte de inceperea unui
curs, variantele de meniuri pentru participanti;

e produsele vor fi livrate si puse la dispozitia participantilor la curs in recipiente
igienice, cu respectarea tuturor normelor sanitare si sanitar-veterinare in vigoare;

e prestatorul va asigura tacamurile si farfuriile corespunzatoare felurilor de
mancare, servetelele, paharele pentru fiecare persoana;

e bauturile calde vor fi transportate in termosuri sau vor fi utilizate aparate
speciale;

e personalul utilizat pentru realizarea prestatiei din sectorul alimentar si din
alimentatia publica va fi calificat conform legislatiei in vigoare si sa respecte regulile
igienico-sanitare (controlul medical periodic efectuat la zi, avizat medical si echipat
corespunzator);

e prestatorul va pastra intotdeauna probe pentru analiza alimentelor, conform
legislatiei in vigoare;

e prestatorul va permite exercitarea controlului de catre persoanele desemnate si
comunicate de achizitor cu privire la respectarea tuturor conditiilor impuse si a normelor
sanitare si sanitar-veterinare de functionare;

e prestatorul va prepara hrana din produse agro-alimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar-vaterinare, conform listei cu standarde de
calitate agro-alimentare;

e prestatorul, prin persoane abilitate, va asigura servirea mesei cursantilor, inclusiv
operatiuni adiacente de asezare si debarasare a mesei (a fetei de masa, a recipientelor,

saci de gunoi, etc.);
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e prestatorul trebuie sa asigure respectarea de catre personalul propriu a regulilor
de securitate si sanatate in munca;

e prestatorul trebuie sa asigure zilnic colectarea si transportul deseurilor
alimentare rezultate cu mijloace de transport autorizate;

e prestatorul se obliga ca la fiecare livrare, produsul alimentar de tip catering, sa
fie insotit de urmatoarele documente:

1. Declaratia de conformitate, care atesta faptul ca produsele alimentare nu pun in
pericol viata, sanatatea, siguranta alimentara, securitatea muncii si protectia mediului si
sunt in conformitate cu legislatia sanitara, sanitar-veterinara si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

2. Declaratia de realizare a igienizarii/decontaminarii mijlocelor de transport

3. Avizul de insotire

6. Documente obligatorii
Cerinta_nr. 1. Declaratie pe propria raspundere privind lipsa conflictului de

interese: declaratia pe propria raspundere din partea ofertantilor din care sa rezulte ca
acestia nu se afla in conflict de interese, conform prevederilor art. 15 din 0.U.G. nr.

66/2011 - Formular nr. 6.

Pentru dovedirea capacitatii de exercitare a activitatii profesionale se vor prezenta:

Cerinta nr. 2. Certificatul de inregistrare al firmei (CUI/CIF), copie lizibila, cu

mentiunea conform cu originalul.
Cerinta nr. 3. Copie lizibila, cu mentiunea conform cu originalul, dupa certificatul
constatator sau echivalent din care sa reiasa faptul ca ofertantul are dreptul sa presteze

serviciile ce fac obiectul contractului, eliberat cu cel mult 30 de zile inainte de data limita

stabilitd pentru depunerea ofertelor.

et de Doy b eonaats I Y Institutul

N . Aldturi de Voi -
BENEFICIAR: a,/ PARTENERI: e Bocouing



* ¥ x

* *
* * Y
* *
* 4 * (
UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale
2014-2020

FACT - FORMAREA ANGAJATILOR PRIN CONSILIERE SI TRAINING

Proiect cofinantat Programul Operational Capital Uman 2014- 2020

Axa prioritara nr. 6 Educatie si Competente

Prioritatea de investitie 10.iii. Cresterea accesului egal la invitarea pe tot parcursul vietii pentru toate grupele de varsta in cadre formale,
nonformale si informale, actualizarea cunostintelor, a competentelor si a aptitudinilor fortei de munca si promovarea unor parcursuri de invatare
flexibile, inclusiv prin orientarea profesionala si validarea competentelor dobéndite

POCU/726/6/12/133989

Pentru persoane juridice /fizice straine:

Documente edificatoare care sa dovedeasca o forma de inregistrare ca persoana
juridica sau de inregistrare/atestare ori apartenenta din punct de vedere profesional la un
organism legal constituit, in conformitate cu prevederile legale din tara in care este
stabilit ofertantul, traduse in limba romana si legalizate.

Cerinta nr. 4. Autorizatii/ avize sanitare

Se vor prezenta autorizatii/ avize sanitare si sanitar-veterinare/ , certificate de
conformitate detinute pentru prestarea activitatii de alimentatie publica si catering
(pentru firma, personal si mijloacele de transport), care trebuie sa fie in perioada de
valabilitate la data depunerii ofertei. Se vor transmite documentele doveditoare pentru
minim 1 mijloace de transport si minim 2 persoane angajate.

Notd: In cazul unor oferte alternative care elimind componenta de transport,
ofertantul va demonstra prin documente faptul ca solutia propusa de acesta respecta
normele sanitare si sanitar-veterinare.

Cerinta nr. 5. Capacitatea tehnica si/sau profesionald

Ofertantii vor prezenta o Lista privind principalele contracte similare prestate in

ultimii 5 ani (calculati pana la termenul limita pentru depunerea ofertelor), insotita de
documente de confirmare.

Ofertantii vor face dovada prestarii in ultimii 5 ani de servicii similare cu o valoare
cumulata de minimum 50.400,00 lei fara TVA si o cantitate cumulata de minimum 2520
portii, la nivelul a maximum 3 contracte cumulate.

Pentru dovedirea experientei similare, ofertantul va prezenta documente care sa
confirme prestarea de servicii similare (ex. contracte, recomandari, acceptante,
documente constatatoare, procese verbale de receptie, etc.) in functie de informatiile

si documentele disponibile ale operatorilor.
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Cerinta nr. 6. Oferta tehnicd
Modul de prezentare a propunerii tehnice va fi astfel incat sa asigure posibilitatea

verificarii corespondentei propunerii tehnice cu specificatiile tehnice anexate.

Cerinta nr. 7. Oferta financiard

Propunerea financiara se va prezenta in lei/ portie fara TVA si se va intocmi astfel

incat sa permita determinarea elementelor de cost ce formeaza oferta.

7. Modul de plata a serviciilor
Plata se va face in lei in maxim 60 de zile de la data emiterii facturii/ facturilor

fiscale de catre prestator. Decontarea se va face pe baza facturilor emise de prestator,
conform tabelelor de prezenta a cursantilor si a proceselor verbale de receptie a meselor

servite.
8. Modul de depunere a ofertelor

Oferta de pret impreuna cu documentele solicitate vor fi depuse, prin posta
electronica, in conformitate cu cerintele din documentatia pentru ofertant la adresa de

email: achizitii@bucovinainstitute.org.

Perioada minima de valabilitate a ofertei: 30 de zile calendaristice de la data

depunerii ofertei.

Coordonator proiect,
Petru-Vasile GAFIUC
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