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Programul Operaţional pentru Pescuit și Afaceri Maritime 2014 – 2020 

Prioritatea Uniunii Europene 2  – Stimularea acvaculturii durabile din punctul de vedere al mediului, 
eficiente din punctul de vedere al utilizării resurselor, inovatoare, competitive şi bazate pe cunoaştere 

Obiectiv specific 2.2 - Sporirea competitivităţii şi a viabilităţii întreprinderilor din sectorul acvaculturii, 
inclusiv îmbunătăţirea siguranţei sau a condiţiilor de lucru, în special ale IMM-urilor 

Măsura: II.2 Investiţii productive în acvacultură 

Titlul proiectului: “Sporirea competitivității MARFISHING SRL prin realizarea de investiții în dezvoltarea 
de activități complementare” 

Contract de finantare nr. 81/ 25.08.2017 

Cod SMIS: 109892 

 

Persoana juridica achizitoare: MARFISHING S.R.L. 

Adresa de implementare: Oras Marasesti, Zona Doaga, T.166, P.1604, P.1605, Judetul Vrancea  

Persoana de contact: Camelia Dobrisan 

Date de contact:  

             Telefon: 0740056866 

             E-mail: marfishing@yahoo.com    

 

ANUNȚ DE PARTICIPARE 

pentru procedura de atribuire a Contractului de furnizare bunuri: 

”Sporirea competitivității MARFISHING SRL prin realizarea de investiții în dezvoltarea de activități 
complementare” 

prin procedură competitivă 

 

I. Obiectul contractului: Achizitie de bunuri pentru proiectul ”Sporirea competitivității MARFISHING 
SRL prin realizarea de investiții în dezvoltarea de activități complementare” 

 
II. Valoarea totala estimată a contractului de furnizare este de 793.505,44 lei fara TVA, impartita 

dupa cum urmeaza: 
- Dotari bucatarie – 1 buc: 793.505,44 lei fara TVA  

 

Curs valutar de referinta: curs BNR valabil in data de 16.10.2017, respectiv 1€= 4.5854 lei. 

Valoarea mentionata anterior este maximala. 

Orice oferta care depaseste aceasta valoare este considerata neconforma, fiind respinsa automat. 
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III. Legislatia aplicabila 
a. Ordinul nr. 1284/ 2016 privind aprobarea Procedurii competitive aplicabile solicitanților/ 

beneficiarilor privați pentru atribuirea contractelor de furnizare, servicii sau lucrări finanțate din 
fonduri europene. 

 

IV. Criterii de participare 
a. Situaţia personală a candidatului sau ofertantului: 

Informaţii şi formalităţi necesare pentru evaluarea respectării cerinţelor  

 Declaratie privind neincadrarea in situatiile de conflict de interese, conform Ordonantei de urgenta 
a Guvernului Romaniei nr. 66/2011, art. 14 si 15 – in original (formular anexat). 

Persoanele cu functie de decizie din cadrul Achizitorului sunt: 

Nume si prenume Functie 

Camelia Dobrisan Reprezentant legal/ Manager de proiect 

b. Capacitatea de exercitare a activităţii profesionale 

Informaţii şi formalităţi minime necesare pentru evaluarea respectării cerinţelor menţionate: 

 Certificat constatator, eliberat de Oficiul Registrului Comertului in original, copie legalizata sau 

copie certificata “Conform cu originalul”, emis cu cel mult 30 de zile inaintea depunerii din care sa 

reiasa ca ofertantul are ca obiect de activitate principal sau secundar productia si/ sau 

comercializarea echipamentelor/ bunurilor ofertate sau similar. 

 Ofertanţii nerezidenţi vor prezenta documente care dovedesc o formă de înregistrare ca persoana 

fizica sau juridica sau de atestare ori apartenenţa din punct de vedere profesional în conformitate 

cu prevederile din tara in care ofertantul este stabilit. 

Nedepunerea documentelor solicitate la Cap. IV va constitui motiv pentru respingerea ofertei. 

 

c. Criteriul de atribuire:  

In conformitate cu prevederile Ordinului MFE nr. 1284/ 2016: Se va alege oferta cu cele mai multe avantaje 
pentru realizarea scopului proiectului (se vor avea in vedere avantajele tehnice si financiare prezentate, 
raportate la cerintele publicate si se va alege oferta care indeplineste cerintele tehnice si prezinta avantaje 
fata de celelalte oferte, la un raport calitate/ pret competitiv)”. 

 
 

V. Modul de intocmire si prezentare a ofertelor 
a. Modul de prezentare a propunerii tehnice. 

Propunerea tehnica trebuie sa prevada: 
1. caracteristicile tehnice solicitate prin prezenta documentatie (optional: se poate anexa Fisa 

tehnica a bunurilor/ echipamentelor); 
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*Pentru facilitarea identificarii specificatiilor tehnice ofertate, se recomanda prezentarea acestora 
sub forma tabelara (corespondenta intre caracteristicile tehnice minimale prevazute in prezenta 
documentatie si caracteristicile tehnice ale bunurilor/ echipamentelor ofertate); 
 
2. perioada de garantie oferita pentru bunuri/ echipamente; 
3. modalitatea de acordare service, timpul de interventie in cazul semnalarii unei defectiuni; 
4. localizarea service-ului; 
5. modalitatea de transport/ livrare bunuri/ echipamente (conform INCOTERMS 2010); 
 

Ofertantul are obligaţia de a elabora propunerea tehnică cu respectarea strictă a caracteristicilor 
tehnice si a modului de prezentare a propunerii tehnice, cu toate cele 5 puncte mentionate anterior. 

Aceste elemente vor constitui baza pentru evaluarea ofertelor.  

Nerespectarea caracteristicilor tehnice si a modului de prezentare a propunerii tehnice, cu 
toate cele 5 puncte mentionate anterior, vor constitui motiv pentru respingerea ofertei. 

b. Modul de prezentare a propunerii financiare 
Propunerea financiară va fi elaborată astfel încât aceasta să furnizeze toate informaţiile solicitate cu privire 
la: 

- Preţ pentru bunuri/ echipamente; se va oferta un pret unic care sa cuprinda toate optiunile 
fiecarui bun/ echipament cuprins in oferta;  

- Modalitate de plata si termenii de plată, precum şi la alte condiţii financiare şi comerciale 
legate de obiectul contractului de furnizare bunuri, asa cum sunt detaliate in prezenta 
documentatie. 

- Costurile cu transportul, asigurarea si celelalte costuri legate de livrarea bunurilor/ 
echipamentelor sunt in sarcina furnizorului. 

Aceste elemente vor constitui baza pentru evaluarea ofertelor. 

Propunerea financiară are caracter ferm şi obligatoriu, din punctul de vedere al conţinutului pe toată 
perioada de valabilitate a ofertei. 

Toate documentele justificative vor fi asumate de catre ofertant (prin Reprezentantul legal sau Imputernicit) 
prin semnare si/ sau stampilare.  

Nerespectarea modului de prezentare a propunerii financiare cu toate punctele mentionate anterior, 
vor constitui motiv pentru respingerea ofertei. 

c. Modul de transmitere a ofertei 
Oferta are caracter obligatoriu din punct de vedere al conţinutului pe toata perioada de valabilitate. 

Modul de prezentare: 

 ofertantii nerezidenti trebuie sa prezinte toate documentele intr-o limba de circulatie 
internationala (preferabil engleza), cat si varianta acestora in limba romana; 

 toate documentele justificative vor fi certificate de ofertant prin semnare şi/ sau stampilare pe 
fiecare pagina de catre Reprezentantul legal/ Imputernicit al Reprezentantului legal. In cazul 
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in care documentele vor fi semnate de catre Imputernicit este necesar a se atasa 
Imputernicire; 

 un exemplar al propunerii tehnice în original; 
 un exemplar al propunerii financiare în original; 
 documentele de calificare şi eligibilitate; 
 documentele astfel pregătite se vor introduce într-un plic, închis corespunzător, pe care se 

vor înscrie următoarele: 

 denumirea şi adresa ofertantului; 

 denumirea şi adresa achizitorului; 

 menţiunile: “Sporirea competitivității MARFISHING SRL prin realizarea de investiții 
în dezvoltarea de activități complementare” – Achizitie dotari bucatarie. 

 
 Ofertele se vor depune la sediul achizitorului: Loc. Mărășești, Oraș Mărășești, Str. Republicii, Nr. 

79, Jud. Vrancea (indiferent de modalitatea de depunere, respectiv transmitere, ofertantul isi 
asuma riscurile transmiterii ofertei). 

 Orice ofertant are dreptul de a-si modifica/ retrage oferta numai inainte de data limita stabilita 
pentru depunerea ofertei si numai printr-o solicitare scrisa in acest sens. 

 Oferta care este depusa/ transmisa la o alta adresa decât cea stabilita in Anuntul de participare 
sau care este primita de catre Achizitor dupa data si ora limita se returneaza nedeschisa. 
 
Nu se accepta oferte alternative/ partiale. 
Nerespectarea Modul de transmitere a ofertei din prezentul anunt constituie un dezavantaj. 
 

d. Valabilitatea ofertei 
Oferta trebuie sa fie valabila minimum 60 de zile calendaristice de la data inceperii evaluarii 
ofertelor. 

 

VI. Conditii comerciale 
a. Pretul va fi exprimat in lei sau euro, fara TVA si va ramane ferm pe toata perioada de valabilitate a 

ofertei; 

b. Modalitatea de plata aferenta facturilor contractului va fi urmatoarea:  
 Se va utiliza Mecanismul cererilor de plata conform OUG 49/ 23.10.2015 privind 

gestionarea financiară a fondurilor europene nerambursabile aferente politicii agricole 
comune, politicii comune de pescuit şi politicii maritime integrate la nivelul Uniunii 
Europene, precum şi a fondurilor alocate de la bugetul de stat pentru perioada de 
programare 2014-2020 şi pentru modificarea şi completarea unor acte normative din 
domeniul garantării; 

Astfel, modalitatea de plata acceptata este urmatoarea: 
- Plata aferenta facturii/ facturilor emise se va efectua in maximum 3 zile lucratoare de la 

data incasarii sumelor virate de catre MADR AM POPAM; 
- Nu se accepta efectuarea platilor in avans. 

c. Valabilitatea ofertei va fi de minimum 60 de zile calendaristice de la data inceperii evaluarii 
ofertelor; 
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d. Livrarea produselor: se va preciza de catre ofertant graficul/ termenul propus; 
Nota: Mentionam ca se va tine cont la evaluarea ofertelor de termenul de livrare oferit. 

e. Livrarea produselor se va face la locatia de implementare a proiectului, respectiv: Oras Marasesti, 
Zona Doaga, T.166, P.1604, P.1605, Judetul Vrancea; 

f. Valabilitatea contractului este de 9 luni de la semnarea acestuia, respectiv pana la indeplinirea 
obligatiilor contractuale asumate de ambele parti. 

Nerespectarea conditiilor comerciale de la Pct. VI. din prezentul anunt duce la respingerea ofertei 
ca neconforma. 

 
VII. Calendarul procedurii 

 

Procedura Data 

Publicarea anuntului de participare 24/10/2017 

Primirea de clarificari privind documentatia 26/10/2017 

Data limita raspuns clarificari privind documentatia 30/10/2017 

Data limita pentru primirea ofertelor 01/11/2017 ora 12:00 

Evaluarea ofertelor – incepand cu  01/11/2017 ora 15:00 

Orice oferta primita dupa termenul limita stabilit este respinsa si se returneaza fara a fi deschisa. 
 

VIII. DESCHIDEREA OFERTELOR – prezenta procedura de achizitii nu este prevazuta cu sedinta 

de deschidere a ofertelor - conform Ordinului 1.284/ 2016 

IX. Contestatiile  

Se pot transmite prin e-mail la adresa din prezenta documentatie sau se pot depune/ transmite la sediul 

Achizitorului (Loc. Mărășești, Oraș Mărășești, Str. Republicii, Nr. 79, Jud. Vrancea) in maximum 2 zile 

calendaristice de la comunicarea rezultatelor evaluarii. Comunicarea rezultatelor evaluarii se va realiza prin 

e-mail.  

X.  Precizari finale 

Ofertantul isi asuma raspunderea exclusiva pentru legalitatea si/sau autenticitatea tuturor documentelor 

prezentate in original si/sau copie in vederea participarii la procedura. Analizarea documentelor prezentate 

de ofertanti in cadrul procedurii defasurate, nu angajeaza nicio raspundere sau obligatie fata de acceptarea 

acestora ca fiind autentice sau legale si nu inlatura raspunderea exclusiva a ofertantului sub acest aspect. 
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XI. SPECIFICATII TEHNICE 

pentru achiziţionarea de echipamente in cadrul proiectului 

“Sporirea competitivității MARFISHING SRL prin realizarea de investiții în dezvoltarea de activități 
complementare” 

Nota: Sunt acceptate oferte de echipamente/ bunuri superioare calitativ celor descrise in Sectiunea – 

Specificatii tehnice, cu respectarea cerintelor minime impuse de prezenta sectiune. 

Nota: Toate echipamentele achizitionate prin proiect vor fi noi. 

Prezenta sectiune se refera la achizitionarea de echipamente/ bunuri. 

Echipamentele sunt necesare in vederea utilizarii lor pentru atingerea obiectivelor societatii MARFISHING 
S.R.L. 

a. Perioada de desfasurare a contractului este de maximum 9 luni de la semnarea contractului de 
furnizare. 
 

b. Pretul agreat in contract este pret ferm pe toata durata contractului, conform ofertei depuse de 
catre ofertant.  
 

c. Livrarea produselor se va face la urmatoarea locatie: Oras Marasesti, Zona Doaga, T.166, P.1604, 
P.1605, Judetul Vrancea. 
 

d. Caracteristici tehnice minimale 

Nr. 
Denumire echipament/ 

bun 
Caracteristici tehnice Cantitate 

1 
Camera refrigerare 
minimum 11.0 m³ 

Camera frigorifica pentru refrigerare min 11.0 m³ 
Panouri din poliuretan de inalta densitate 42 kg/m³, grosime 80 
mm, cu sistem modular de imbinare  
Colturi rotunjite, pentru igienizare facila 
Usa cu sistem de inchidere pe ambele parti 
Dimensiuni orientative: 2100x3000x2200 mm 

2 

2 
Agregat frigorific pentru 
camera refrigerare 

Agregat frigorific pentru camera refrigerare min 10.0 m³ 
Temperaturi lucru 0 +8°C la o temperatura ambientala maxima 
+40°C 
Tensiune alimentare 220V, freon 

2 

3 
Camera congelare 
minimum 9 m³ 

Camera frigorifica pentru congelare min 9 m³ 
Panouri din poliuretan de inalta densitate 42 kg/m³, grosime 120 
mm, cu sistem modular de imbinare 
Colturi rotunjite, pentru igienizare facila 
Usa cu sistem de inchidere pe ambele parti 
Dimensiuni orientative: 2100x3000x2200 mm 

1 

4 
Agregat frigorific pentru 
camera congelare 

Agregat frigorific pentru camera congelare min 10.0 m³ 
Temperaturi lucru 0 - 20° C la o temperatura ambientala 
maxima +40°C 
Tensiune alimentare 380V, freon 

1 
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5 
Masa calda inox cu usi 
glisante 

Masa calda, tip dulap cu usi glisante 
Alimentare: 230V 
Temperatura: +30°/ +90°C 
Volum: min 600 L 
Cu 2 usi glisante 
Picioare reglabile pe inaltime 
Realizata din inox 

3 

6 
Masa rece cu gratare/ 
sertare 

Structura interior: otelinox 
Structura exterior: otelinox 
Capacitate: min 380 L 
Putere: 0,23 kW 
Tensiune alimentare: 220V/50Hz 
Termostat si termometru electronic 
Temperatura de lucru reglabila in intervalul -2...+ 8 grade 
Celsius 
Panou de control digital 
Degivrare automata cu rezistenta si evaporare automata cu gaz 
cald 
Agent racire 
3 usi batante 

3 

7 
Masa rece cu gratare/ 
sertare 

Capacitate: min 240 L 
Tensiune alimentare: 220V/50Hz 
Termostat si termometru electronic 
Panou de control digital 
Degivrare automata cu rezistenta si evaporare automata cu gaz 
cald 
2 usi batante 

3 

8 
Dulap frigorific dublu | 
frigider profesional inox 

Dimensiuni orientative: 1400x810x2050 mm. 
Volum: min 1300 L 
Temperatura: -2 / +8 grade Celsius 
Tensiune alimentare: 220V/50Hz. 
Structura interior: otel inox 
Structura exterior: otel inox 

1 

9 
Mixer planetar patiserie 30 
L cu variator de viteza 

Capacitate bol: min 30 L 
Tensiune alimentare: 220V/50Hz 
Include bol otelinox, 1 tel, 1 paleta si 1 carlig 

1 

10 
Cuptor convectie electric 10 
tavi gn 1/1 

Cuptor convectie 10 tavi electric 
Functii:  
Gatire in mod aer cald +30 +300°C;  
Gatire in mod aburi +30 +130°C;  
Aer cald + aburi +30 +300°C; 
Aer cald + aburi, setare automata a umiditatii +70 +300°C 
Gatire si regenerare +30 +180°C 
Conectare USB, Sistem automat de diagnoza 
Capacitate: 10 tavi GN 1/1 
Tensiune alimentare: 380 V 

1 

11 Suport cu saniere tavi Suport cu saniere pentru tavi GN 1/1 1 
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pentru cuptor 

12 
Cuptor convectie electric 20 
tavi GN 1/1 

Cuptor convectie 20 tavi electric 
Functii:  
Gatire in mod aer cald +30 +300°C;  
Gatire in mod aburi +30 +130°C;  
Aer cald + aburi +30 +300°C;  
Aer cald + aburi, setare automata a umiditatii +70 +300°C; 
Gatire si regenerare +30 +180°C;  
Dospire +30 +40°C;  
Gatire si mentinere (cook & hold) 
Conectare USB; Sistem automat de diagnoza; Capacitate: 20 
tavi GN 1/1;  
Carucior pentru tavi; Tensiune alimentare: 380 V 
Putere orientativa: 30 KW 

2 

13 
Carucior pentru cuptor 20 
tavi GN 1/1 

Carucior suplimentar pentru cuptor 20 tavi 2 

14 Filtru dedurizator  Pentru cuptor 3 

15 
Masina de gatit electrica 
profesionala cu 4 plite 
inductie 

Masina de gatit electrica profesionala cu 4 plite inductie; 
Structura otelinox 
Dimensiuni orientative: 800x900x280 mm 
Tensiune alimentare: 380V/50Hz 
Putere orientativa: 14 kW (4 x 3.5 kW) 

2 

16 

Suport dublu deschis pentru 
Masina de gatit electrica 
profesionala cu 4 plite 
inductie  

Structura otelinox 
Dimensiuni orientative: 800x743x570 mm 
Picioare reglabile pe inaltime 
Spatiu pentru depozitare in interiorul suportului 

2 

17 Cuptor profesional carbuni 

Nr locuri/ portii: min 160 
Temperaturi lucru: +250 +350 
Dimensiuni gratar: min 720x800 mm 
Putere echivalente (hp): min 8 
Accesorii incluse: 1 grill, 1 cleste, vatrai de carbuni, lopata de 
carbuni si perie pentru grill 
Dimensiuni orientative: 920x900x1120 mm 

1 

18 
Filtru antiex (anti-incendiu 
pentru cuptorul cu carbuni) 

Filtru antiex are rolul de a proteja impotriva scanteilor care pot 
iesi prin orificiul de evacuare aer cald 

1 

19 
Grill pentru cuptorul cu 
carbuni 

Inox 1 

20 Masa suport cuptor Suport pentru cuptor, constructie inox, 1 

21 
Friteusa | friteuza dubla 
electrica 22+22 

Structura otelinox; 2 cuve otelinox cu margini rotunjite pentru 
curatare facila 
Capacitate: min 22+22 L 
Dimensiuni orientative: 800x900x850 mm 
Tensiune alimentare: 380V/50Hz 
Putere orientativa: min 20 kW 

1 

22 
Hota inox profesionala cu 
filtre 

Hota inox profesionala cu filtre, canal colectare grasimi 
Dimensiuni: min 3000x2000x400 mm. 

2 
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23 
Masina tocat carne 
profesionala 600 kg|h 380V 

Putere orientativa: 3 kW|380V 1400 rpm. 
Productivitate: min 600 kg/h 
Sens reversibil. 
Include: gura de tocare, melc si cutit din inox 

1 

24 
Masina de spalat vesela cu 
capota 

Structura: otelinox (inclsiv cuva spalare si boiler); Cuva spalare 
tip monobloc cu margini rotunjite 
Capacitate spalare: min 50 cosuri/h sau min 900 farfurii/h 
2 programe de spalare 
Temperatura spalare orientativa: 55-60° C 
Temperatura limpezire orientativa: 80-85° C 
Tensiune alimentare 380V/50Hz 

3 

25 Masa de intrare dreapta 
Masa de intrare dreapta  
Pentru masina de spalat 
Gura debarasare, 1 cuva 

3 

26 Masa iesire stanga 
Otel Inoxidabil 
Polita inferioara 
Dimensiuni orientative:700x750x850 mm 

3 

27 
Spalator inox cu 1 cuva si 
legatura inferioara pe 3 
laturi 

Spalator inox cu 1 cuva 500x500 mm si legatura inferioara pe 3 
laturi. 
Dimensiuni: min 700x700x850 mm. Realizat din inox. 
Picioare inox 40x40 reglabile pe inaltime 

4 

28 
Baterie profesionala cu dus 
pentru chiuveta 

Baterie profesionala cu dus pentru chiuveta | spalator cu lebada  4 

29 
Masa inox cu rebord 
demontabila cu polita 
inferioara 

Dimensiuni orientative: 1200x700x850 mm. 
Realizata din inox, ranforsata, 
Picioare inox 40x40 reglabile pe inaltime 

8 

30 Mixer profesional de mana  
Viteza variabila: de la min 2000 - 10.000 rpm la functia de mixer 
Lungime totala cu tub: min 640 mm. 
Lungime totala cu tel: min 730 mm. 

1 

31 Tava gastronorm 

Tava gastronorm | GN 1|120 mm. realizata din inox. 
Capacitate tava gastronorm | GN 1|120 mm: 2,5 litri. 
Dimensiuni tava gastronorm | GN 1|120 mm.: (L)530 X (l)325 X 
(H)20 mm. 

150 

32 Tava gastronorm 

Tava gastronorm | GN 1|1150 mm. realizata din inox. 
Capacitate tava gastronorm | GN 1|1150 mm: 21 litri. 
Dimensiuni tava gastronorm | GN 1|1150 mm.: (L)530 X (l)325 X 
(H)150 mm. 

30 

33 Tava gastronorm 

Tava gastronorm | GN 1|1200 mm. realizata din inox. 
Capacitate tava gastronorm | GN 1|1200 mm: 28 litri. 
Dimensiuni tava gastronorm | GN 1|1200 mm.: (L)530 X (l)325 X 
(H)200 mm. 

15 

34 Tava gastronorm 

Tava gastronorm | GN 1|1100 mm. perforata 
Tava gastronorm | GN 1|1100 mm. Perforata, realizata din inox. 
Dimensiuni tava gastronorm | GN 1|1100 mm. perforata: (L)530 
X (l)325 X (H)100 mm. 

4 

35 
Oala inox magnetic 
D45CM, 71,6 l 

Capacitate oala inox: min 71,6 litri. 
Oala este realizata din inox magnetic. 
Dimensiuni oala inox magnetic (orientative): diametru 45 cm, 

8 
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inaltime 45 cm. 

36 
Oala inox magnetic 
D36CM, 36.6L 

Capacitate oala inox: 36.6 litri. 
Oala este realizata din inox magnetic. 
Dimensiuni oala inox magnetic: diametru 36 cm, inaltime 36 cm 

4 

37 
Tigaie inox antiaderenta 
D24 

Tigaie inox antiaderenta nonstick cu diametrul de 24 cm. 
Tigaia antiaderenta cu fund triplu tip sandwhich inox aluminiu 
inox. 
Suprafata interioara antiaderenta. Maner din inox. 

20 

38 
Tigaie inox antiaderenta 
D32 

Tigaie inox antiaderenta nonstick cu diametrul de 32 cm. 
Tigaia antiaderenta cu fund triplu tip sandwhich inox aluminiu 
inox. 
Suprafata interioara antiaderenta. Maner din inox. 

10 

39 
Tigaie inox antiaderenta 
D36 

Tigaie inox antiaderenta nonstick cu diametrul de 36 cm. 
Tigaia antiaderenta cu fund triplu tip sandwhich inox aluminiu 
inox. 
Suprafata interioara antiaderenta. Maner din inox. 

8 

40 
Blat taiere polietilena | 
Tocator alb min 60x40x2 
cm 

Tocator alb din polietilena pentru branzeturi. 
Nontoxic, poate fi spalat in masina de spalat vase, rezistent la 
temperaturi de pana la 90C. 
Dimensiuni: min 60x40x2cm. 

12 

41 
Cuptor convectie combi  
electric 

Capacitate 4 tavi  
Temperaturi lucru +30 +300 °C in mod convectie, +30 +130°C 
in mod aburi si +30 +300 °C in mod combi 
Ventilator, iluminare interioara, posibilitate memorare 
Min 100 programe de gatire 
Tensiune alimentare orientativa: 380 V, putere orientativa: 5.0 
KW 

2 

42 Suport cuptor combi Constructie inox 2 

43 Carucior 16 tavi 
Carucior pentru 16 tavi gastronorm 1/1 
Material inox; 4 roti dintre care 2 cu frana 

8 

44 
Carucior servire farfurii cu 
husa 100 farfurii 

Carucior servire 100 farfurii ajustabil cu husa 
Distanta dintre picioruse este reglabila in functie de marimea 
farfuriei 
Vopsit electrostatic; Stoppere cauciucate reglabile; 4 roti 
multidirectionale, 2 cu frana 

6 

45 Plita electrica 

Plita electrica pentru teppanyaki; 4 zone de frigere x min 5 KW 
Tensiune alimentare orientativa: 380 V, putere totala orientativa: 
21.6 KW 
Suprafata acoperita cu crom dur min 10 mm 
Dimensiuni orientative: 1600x700x850 mm 

1 

46 Blast chiller 20 tavi GN 1/1 

Capacitate: min 20 tavi GN 1/1 
Temperatura minima: -30° C 
Agregat incorporat racire 
Tensiune alimentare orientativa: 380 V, putere orientativa: 3.6 
KW 

1 

47 
Masa debarasare cu orificiu 
si polita superioara 

Dimensiuni: min 1800x700x850 mm 
Constructie inox 

1 
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48 
Masina de spalat vesela tip 
tunel 

Capacitate de lucru: min 80 cosuri/h, min 1440 farfurii/h 
Dimensiuni cos: 500x500 mm 
Tensiune alimentare orientativa: 380V/50Hz 
Inaltime utila: 420 mm 
Putere instalata orientativa: 30 kW 
Clasa protectie IPX5 cu etansare complete 
Temperatura spalare 55-60° C 
Temperatura limpezire 80-85° C 

1 

49 Masa inox intrare cu o cuva 
Structura: otelinox 
Dimensiuni: min 1200x750x850 mm 

1 

50 
Masa iesire masina spalat 
vesela, cu role 

Otel Inoxidabil; Polita inferioara 
Dimensiuni: min 1500x600x800 mm 

1 

51 Congelator cu 4 usi 

Congelator vertical cu 4 usi, capacitate min 1400 L, 
Tensiune alimentare orientativa: 220V, putere orientativa: 0.75 
KW, dotat standard cu 6 
Gratare plastifiate GN 2/1 

1 

52 
Aparat | Masina de vidat cu 
camera H 19 cm 

Dimensiunile interioare ale camerei de vidat sunt: min 
400x400x200mm 
Capacitatea camerei aparatului de vidat: min 20m3|h 

1 

 

e. Ambalare, livrare, transport, garantie si documente 

 Ambalare 
Ambalarea se va face conform instructiunilor de ambalare asfel incat produsul sa fie protejat la transport 
si depozitare. 
 Livrare 
Produsul va fi livrat si montat, astfel încât să se încadreze în termenele precizate în contract. 
 Garanţie 
Se va acorda o garanţie de minimum 24 luni de la data punerii in functiune, cu condiţia respectării 
prevederilor din Instrucţiunile de utilizare/ Cartea tehnica a echipamentelor. 
 Documente 
Produsele vor fi însoţite la livrare de documentele de conformitate: declaratie/ certificat de conformitate/ 
calitate, certificat de garanţie, declaratii vamale (daca este cazul). 
Important: Produsele vor fi însoţite la livrare de declaratie/ certificat de conformitate/ calitate, 
certificat de garanţie. 
 
 Verificare 
Verificarea produselor furnizate se va face cantitativ şi calitativ. 
Controlul calitativ va consta în verificarea declaratiei/ certificatului de conformitate/ calitate. 
Controlul cantitativ va consta în numararea produselor livrate. 

 
 
OBLIGAŢIILE ŞI RESPONSABILITĂŢILE FURNIZORULUI 
Furnizorul se obligă: 

 să furnizeze produsele in termenii stabiliti prin contract; 
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 să asigure adoptarea măsurilor tehnologice şi organizatorice care să conducă la respectarea strictă 
a prevederilor din sectiunea – Specificatii tehnice; 

 să respecte reglementarile obligatorii referitoare la protecţia muncii, precum şi stingerea incendiilor 
şi la protecţia mediului in timpul livrarii produsului; 

 să nu afecteze prin livrare mediul înconjurător sau alte proprietăţi; 
 să anunţe prin telefon sau fax beneficiarul asupra datei la care urmează să aibă loc livrarea si 

verificarea in locul indicat de catre Achizitor/ Beneficiar; 
 Ofertantul va preciza termenul de plata final (tinand cont de prevederile prezentei documentatii). 

 
 
OBLIGAŢIILE ACHIZITORULUI/ BENEFICIARULUI 
Achizitorul/ Beneficiarul este obligat: 

 sa indice locul unde urmeaza sa fie livrat produsul si receptionat pe baza de Proces-verbal; 
 sa asigure personal pentru efectuarea receptiei calitative si cantitative; 
 sa avizeze in scris furnizorul asupra defectiunilor aparute in perioada de garantie; 
 sa plateasca pretul produsului conform contractului incheiat. 

 
 
 
Ofertare 
Se va oferta pretul pe echipament, cu conditia ca acesta sa indeplineasca caracteristicile tehnice minimale 
conform cerintelor din sectiunea – Specificatii tehnice. 
Oferta financiara va fi insotita de oferta tehnica, cu precizarea caracteristicilor tehnice pentru fiecare bun/ 
echipament/ produs in parte. 
 

Nu se admit oferte alternative. 

Nu sunt admise produse second-hand. Produsele trebuie sa fie noi, certificate conform standardelor de 

calitate internationale, trebuie sa fie insotite de documente de conformitate: certificat/ declaratie de 

conformitate si certificate de calitate. 

 

Nota: Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un produs special, o marca de 

fabricatie sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie sunt mentionate doar pentru 

identificarea cu usurinta a tipului de produs si nu au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori 

economici sau anumitor produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avand mentiunea “sau 

echivalent”. 

 

 
 
Reprezentant legal, 
Camelia Dobrisan 
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Formular nr. ………. 

SOLICITANT/ BENEFICIAR/ OFERTANT/ OFERTANT ASOCIAT 

……………………………. 

(denumirea/ numele) 

 

 

 

DECLARATIE 

privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 14 si 15 din Ordonanta de urgenta a Guvernului 
Romaniei nr. 66/2011 privind prevenirea, constatarea si sanctionarea neregulilor aparute in obtinerea si 
utilizarea fondurilor europene si/ sau a fondurilor publice nationale aferente acestora, cu modificarile si 

completarile ulterioare 

 

Subsemnatul/ a ............................................, in calitate de ……………………….., referitor la procedura 
……………………………………., declar pe proprie raspundere, sub sanctiunea falsului in declaratii, asa  si 
completarile ulterioare, ca nu ma incadrez in ipotezele descrise la art. 14 si 15 din Ordonanta de urgenta a 
Guvernului nr. 66/ 2011 privind prevenirea, constatarea si sanctionarea neregulilor aparute in obtinerea si 
utilizarea fondurilor europene si/ sau a fondurilor publice nationale aferente acestora, aprobata cu 
modificari si completari prin Legea nr. 142/ 2012, cu modificarile si completarile ulterioare.  

Subsemnatul/ a ……………………………….. declar ca voi informa imediat ……………………… daca vor 
interveni modificari in prezenta declaratie. 

De asemenea, declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca 
…………………….. are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiei, orice informatii 
suplimentare. 

Inteleg ca in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea 
prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii. 

 

 

Data completarii …................... 

 

…………………………. 

(nume si functie persoana autorizata) 

………………………… 

(semnatura persoana autorizata) 

  

A se completa/ particulariza ……. 


